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“La petite touche qui fait une grande
différence dans chaque bouchée!”
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Prêts à l’emploiPrêts à l’emploi
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Product
code Product description Pack size Nombre de caisses

par palette

7401B-53 Oignons cuits en dés 6mm 5 x 3kg 84 caisses

7401B-35 Oignons cuits en dés 6mm 3 x 5kg 84 caisses

7401B-35S Oignons cuits tranchés 3 x 5kg 84 caisses

7402B-35S Oignons caramélisés tranchés (Sucrés) 3 x 5kg 84 caisses

7406B-1220 Oignons cuits 12mm dés 12 x 20kg 4 caisses

7407B-1220 Purée d'oignon 12 x 20kg À venir

7407B-1220

7401B-35S

7401B-53
7401B-35
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7402B-35S

QUANTITÉ MINIMALE = 1 PALETTE

Transport et
entreposage ambiant
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18 mois de durée
de conservation
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Viande: saucisses, boulettes, tourtières...
Plats précuits et prêts à l'emploi
Sauce et trempette: barbecue, 
ketchup, curry, marinara...

Viande: saucisses, boulettes, tourtières...
Plats précuits et prêts à l'emploi
Sauce et trempette: barbecue, 
ketchup, curry, marinara...

Applications polyvalentes

*Par rapport à un sachet d'oignons crus IQF de 50 kg: nécessité d'au
moins 5 heures de travail (pelage, coupage, cuisson) et perte de 44 %
au cours du processus
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Économisez du temps, de l'argent et de l'énergie
Appliquez directement, sans gaspillage
Assurez l’homogénéité dans tous les plats
Préservez le goût pur et les valeurs nutritionnelles
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100% d’efficacité*
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