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Oignon cultivé et
fabriqué en Espagne

Transport et
entreposage ambiant

Z

18 mois de durée
de conservation

Prix annuels

OIGNONS

Prets al'emploi

— pour le service alimentaire —
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100% d’efficacité* A
/ Economisez du temps, de I'argent et de I'énergie
v Appliquez directement, sans gaspillage
v/ Assurez I'homogénéité dans tous les plats
v Préservez le gout pur et les valeurs nutritionnelles

*Par rapport a un sachet d'oignons crus IQF de 50 kg: nécessité d'au
moins 5 heures de travail (pelage, coupage, cuisson) et perte de 44 %
au cours du processus

Applications polyvalentes

v/ Menu rapide: burger, hot-dog. pizza, tacos...
/ Viande: saucisses, boulettes, tourtiéres...
J Plats précuits et préts a I'emploi
v Sauce et trempette: barbecue,

ketchup, curry, marinara...

“La petite touche qui fait une grande
différence dans chaque bouchée!”

stables
pf_:::&t Description produit Format
7401-121 |Oignons cuits en dés 6mm 12 x 1kg
7402-121S |Oignons caramélisés tranchés (sucrés) 12 x 1kg
7403-121S |Oignons naturellement caramélisés tranchés 12 x 1kg
7405-121S |Oignons rouges caramélisés tranchés (sucrés et assaisonnés) | 12 x 1kg
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CONTACTEZ VOTRE REPRESENTANT DES VENTES POUR PLUS D'INFORMATIONS

SOLINA | www.casolina.com/fr | 1(800)361-9326


https://ca.solina.com/fr

